
Pineapple Coconut Ice Cream,  

Pecan Brownie, Berries

NEW YORK CHEESECAKE

fudgy Cheesecake,               

Elderberries, Toppings  

AFFOGATO AL CAFFÈ

Vanilleeis, Espresso, Toffee

PINK PANTHER

Riesengarnelen & Fischfilets,  

Zitronengraß, Kaffirblatt, Curry, 

Kokosmilch, Jasminreis 

GREEN DISH
gratinierte Kürbis-Tortellacci, 

Pfannengemüse, geschmolzener Feta, 

Salbei-Butter-Crèmesauce     

LAMB & WINE

Rotwein geschmortes Lamm, Gemüse, 

rote Zwiebeln, Rosmarin-Kartoffeln, 

eigene Sauce 

1. Vorspeisen

3. Nachspeisen

*gern beraten wir Sie persönlich

AHI TUNA

OSSOBUCO BEEF TEA

GREEN MANGO SALAD

wahlweise:                                                                                                  

veg. Spring Roll oder Chicken Satay 

asiatischer Mango-Gemüsesalat, Cashew, 

Limettenvinaigrette, Chili & Koriander

ital. Teigwickel von der geschmorten Kalbshaxe, 

Siam spiced Beef Stock, Gemüse 

Thunfisch Tatar, Koriander & Chili, 

Schalottenvinaigrette, Fried Rice, Gurke,                              

Avocado & Seeds

STROGANOFF

gebr. Rindfleischstreifen,                      

Pilzgemüse, Ricotta-Trüffel-Tortelloni,                                       

Dijonsenf & Sauerrahm

THAI SEAFOOD STEW

2. Hauptspeisen

 WÄHLEN SIE IHR MENÜ

ab 2. Gänge* 59 €   I   3. Gänge* 69 €


